
encabezado por la Reina de la 
Primavera y  guapas bastoneras 
o waripoleras, llegadas de di-
versas partes del mundo, quienes 
muestran sus espectaculares 

habilidades. 

La llegada de la primavera se 
celebra en todo el Perú, espe-
cialmente en la ciudad de Truji-
llo, donde alcanza mayor es-
plendor, con  El Festival Interna-
cional de la Primavera. Con el 
correr de los años se ha converti-
do en uno de los acontecimientos 
más importantes de la región, 
siendo parte del Calendario 
Turístico del País y con resonan-

cia internacional.  
 
Trujillo, ubicada a 560 kilóme-
tros al norte de Lima, cuenta  con 
importantes atractivos naturales, 
arqueológicos y culturales; 
además de  la hospitalidad de 
los trujillanos. La danza más 
vinculada con esta fiesta es la 
marinera norteña, bailada en 
pareja y durante esos días se 
realizarán diferentes torneos de 
sus múltiples variantes. 

 
Durante el festival, se organiza 
una serie de espectáculos artísti-
cos, cívicos, culturales, sociales y 
folklóricos que se desarrolla a lo 
largo de diez días de intensa 

alegría. Una de las mayores 
atracciones es el espectáculo del 
caballo peruano de paso único 
en el mundo y de sus elegantes 
chalanes con poncho de lino y 
sombrero de paja. Este caballo 
es descendiente del caballo 
español con el caballo árabe. 
Llegó al Perú con los primeros 
españoles y fue criado en el 
desierto costeño; desde enton-
ces, este ejemplar ha ido mejo-
rando su raza y su estilo al cami-

nar. 
 
 Entre otras actividades podrán 
encontrar la elección y corona-
ción de reinas, verbenas, corri-
das de toros, peleas de gallos, 
desfiles de modas, conciertos de 
música clásica y popular, funcio-
nes de ballet, exposiciones de: 
caballitos de totora, artesanía, 
grabados, pinturas y productos 
agropecuarios, concurso de ta-
bla hawaiana y mucho más. 

 
Este festival culmina con el corso 
primaveral, donde  hay un des-
pliegue de carros alegóricos 

Festival Internacional de la Primavera—Trujillo 

Se donará lo recaudado en el encuentro amistoso Perú– Colombia 

La Comisión Sudáfrica 2010 

donará la recaudación del parti-

do amistoso de la selección 

peruana de fútbol frente a Co-

lombia, realizado el 8 de sep-

tiembre, a beneficio de los dam-

nificados que dejó el fuerte 

sismo de 7.9 grados que sacudió 

al territorio peruano.  

 

El titular de dicha Comisión, 

Juvenal Silva comentó que reci-

bió  llamadas de los presidentes 

de las federaciones de Colom-

bia, Luis Bedoya; y de Bolivia, 

Carlos Chávez, expresando sus 

muestras de solidaridad por la 

tragedia.  

 

"Queremos apoyar con esta 

campaña de solidaridad y toda 

esta taquilla que se recaude en 

este cotejo amistoso a disputar-

se en el estadio Monumental de 

Ate, será destinada al departa-

mento de Ica y las provincias de 

Chincha y Pisco", sostuvo Silva. 

 

En este encuentro Perú 

empató 2-2 con Colombia. 

La escuadra peruana fue dirigida 

por José Guillermo del Solar y la 

colombiana por Jorge Luis Pinto. 
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Trujillo, la ciudad de la eterna 
primavera, cuenta  con atracti-
vos arqueológicos como la ciu-

dadela de Chan Chan 
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Randy Castilla ha invitado este 

fin de semana a visitar el pro-

yecto Ciudad de los niños . 

Este proyecto se caracteriza 

por trabajar el tema de los 

valores, los cuales se profundi-

zan  a través de dinámicas y 

conversaciones en grupos, los 

días sábados de 9:30 a 12:30 

aprox. 

 

El  punto de encuentro  

será al costado del grifo 

Repsol del puente Primave-

ra (Primavera con la Panameri-

cana). Para mayor referencia 

está el colegio Virgen Inmacula-

da que está ubicado en la Pana-

mericana Sur viniendo de Mira-

flores por Primavera.  

 

Es muy importante que 

confirmes tu participación, 

pues con esos datos se elabo-

rará las listas de asistencia. 

Asimismo, aquellos estudiantes 

que deseen ir a la Aldea San 

Ricardo, en la tarde lo podrán 

hacer, pues los niños los es-

tarán esperando. 

 

Además, se llevará a cabo  

una fiesta de integración en 

la casa de una voluntaria, con la 

finalidad de conocer a los nue-

vos voluntarios. Será un buen 

momento de integración  don-

de tendrán la oportunidad de 

jugar, bailar y probar licores 

peruanos. Nos reuniremos 

terminando nuestras activida-

des en la Aldea. 

Jr. Barlovento, a espaldas 

del Centro Comercial Pol-

vos Rosados, en Higuere-

ta, Surco. 

 

El ritmo, compás, aplomo, 

personalidad, zapateo, sale-

ro, picardía y coquetería 

será premiado en este even-

to tradicional que congrega 

a los amantes de nuestro 

folklore nacional. 

 

(RPP) Por décimo año con-

secutivo se llevará acabo el 

Concurso Nacional de Mari-

nera Norteña “Escapulario 

de Oro - Señor de la Divina 

Misericordia”.  

 

El Concurso se realizará 

el día 15 de septiembre 

del presente, a las 12:00 

h, en el Coliseo del Colegio 

“Inmaculada Concepción”, 

ubicado en la cuadra 1 del 

Academias, instituciones o 

parejas independientes par-

ticipan en las categorías 

Infantes, Infantil, Junior, Ju-

venil, Adulto, Senior y Mas-

ter 
 

Pisco será una ciudad modelo tras terremoto 

Proyecto de Voluntades– Ciudad de los niños 

 

X Concurso Nacional de Marinera en Lima 

Pisco será una ciudad modelo tras terremoto 

“Será una ciudad modelo, con 

nuevo sistema de agua potable 

y alcantarillado, con fibra ópti-

ca, con conexiones de gas natu-

ral que incluirá a los domicilios, 

con una nueva autopista que 

llegará a Ica, con nuevas plantas 

de procesamiento que darán 

trabajo, un aeropuerto moder-

no y un puerto con la mejor 

tecnología”. 

 

 Sin embargo, reconoci· que 

reconstruir Pisco será una 

tarea difícil y dura. Asimismo, 

agradeció a los países, institu-

ciones y organizaciones que 

respondieron con gran solidari-

dad, lo que en parte permitirá 

la reconstrucción de esta ciu-

dad. 

 

ISA no se vio ajena ante esta  

tragedia. La oficina central y la 

oficina de Lima a través de sus 

estudiantes del Programa  Fall 

enviaron sus donaciones para 

nuestros hermanos del sur. 

El último informe de Defensa 

Civil indicó que el terremoto 

producido el 15 de agosto dejó 

519 muertos, 1,844 heridos y 

56,704 viviendas y 73 colegios 

destruidos, tanto en Pisco co-

mo en ciudades aledañas. 

 

La localidad de Pisco se conver-

tirá en una ciudad modelo, 

aseguró el sábado el presidente 

del Consejo de Ministros, Jorge 

Del Castillo:  
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Tú puedes ayudar a que 
el Perú mejore.  Los 
niños te estarán esperan-

do este sábado 
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El terremoto produci-
do  el 15 de agosto en 
Pisco dejó 56,704 vi-

viendas y 73 colegios 
destruidos. 

Proyecto de Voluntades-Ciudad de los niños y algo más 

http://www.otracosa.nl/upload/spanish_5921_sitioweb.jpg


Los siguientes programas son 

los más vistos por la población 

peruana.Te los recomendamos. 

Canal 4: América TV 

www.americatv.com.pe/) 

*Cuarto Poder*  los domin-

gos en la noche, de 8pm a 

10pm (parecido a nuestro pro-

grama de domingo de noticias  

20/20 o 60 minutes). 

* La Prensa Libre* con Rosa 

María Palacios, de lunes a vier-

nes a las 11pm. 

 

 
 

 

Canal 2 : Frecuencia Latina 

www.frecuencialatina.com.pe/:  

 *El Francotirador* con 

Jaime Bayly 

 *La Ventana Indiscreta* 

con Cecilia Valenzuela, de lunes 

a viernes a las 11pm 

*El Especial del Humor* 

con Carlos Álvarez, los sábados 

a las 9pm (parecido a nuestro  

Saturday Night Live) 

 

C a n a l  9  : A T V 

www.atv.com.pe/ 

*Magaly TV *- si quieren 

saber los chismes de la farándu-

la limeña, ella es una chismosa  

(gossip) talk show host. 

 

Canal 5: Panamericana 

http://www.pantel.com.pe/  

*Panorama*El noticiero do-

minical—los domingos en la 

noche, de 8pm a 10pm 

 

córtalas en rodajas. Después, 

lava la lechuga y deshójala. Por 

último, pele los huevos y córte-

los a lo largo en cuatro tajadas. 

 

Preparación de la crema: 

Primero, sofreír la cebolla, 

cortada en pedazos peque-

ños,  a fuego lento. Segundo, 

agregar  y dorar el ajo y el ají 

cortado en rodajas. Después de 

dejar enfriar, licuar el ají, la 

cebolla y el ajo; agregar el que-

so y la leche poco a poco hasta 

Ingredientes: 

1 Kg. de papas ,1 lechuga pe-

queña,6 huevos,300 gramos de 

buen queso fresco,300 gramos 

ajíes amarillos ó escabeche ,4 

dientes de ajo pelados,1 cebolla 

roja,1/4 taza de aceite vegetal , 

1 leche evaporada, aceitunas de 

botija (opcional), sal al gusto y 

perejil para adornar.  

 

Preparación  de las papas: 

Primero, sancoche las papas y 

los huevos con un poquito de 

sal. Luego, pela las papas y 

obtener una crema espesa. Por 

último, agregar la sal al gusto. 

 

Presentación: 

En un plato pequeño, ponga 

una hoja de lechuga. Luego, 

colocar dos o tres rodajas de 

papa y cúbrelas con crema. 

Además, puede adornar con un 

par de tajadas de huevo,  una 

aceituna y el perejil bien pica-

do. 

Programas de televisión  en canales de señal abierta 

Recetas fáciles  - papa a la huancaína 

Historia de la papa a la huancaína según Jorge Stanbury 

alimentarse la población huan-

caína y en especial las mujeres 

proveían el almuerzo y se hizo 

muy popular el de una de ellas 

en especial, a la que ellos apo-

daban la Huancaína, que traía 

unas hermosas papas, bañadas 

con una salsa de queso y ador-

nadas con huevo.  

 

La salsa era preparada con 

queso o cuajada desmenuzado, 

mezclado con rocoto sanco-

chado molido y diluido con 

leche, para darle soltura. Estas 

papas comenzaron a llamarlas 

de la Huancaína. La construc-

ción del ferrocarril terminó 

pero la tradición del plato 

quedó y llegó rápido a Lima. 

 

La receta fue cambiando, se 

cambió el rocoto por el ají, se 

le agregó aceite y todo co-

menzó a prepararse en licuado-

ra y se dejó el batán de lado. 

En la época en que se cons-

truyó el ferrocarril del centro 

del país, que va de la capital 

hacia la zona de montaña, la 

cantidad de obreros que traba-

jaban abriendo trocha y perfo-

rando las rocas, trabajaban a 

más de 2,000 mts de altura, 

para lograr una de las más be-

llas obras de ingeniería; el 

Puente de Infiernillo.  

 

Estas personas necesitaban 
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La television en el Perú es 

muy diversa; sin embargo, 
son pocos los canales de 

señal abierta. 

La receta fue cambian-
do, se cambio el rocoto 
por el ají amarillo y todo 

comenzó a prepararse 
en licuadora . 

Infiernillo el puente 
más alto del mundo 

En un inicio la salsa 
era preparada  usando 
un batán. 
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EMBAJADA 

Jóvenes, es muy importante que se registren con la embajada de los Estados Unidos en el Perú. Para 

mayor información pueden consultar con la siguiente dirección https://travelregistration.state.gov/ibrs/

ui/index.aspx.  

MUSEO DE ARQUEOLOGÍA 

Asimismo, recuerden que necesitan  confirmar si es que pueden participar en la evaluación de los 

estudiantes de la escuela de guías el jueves, 20 de setiembre a las 2pm en el museo de Arqueo-

logía . 

CONCURSO DE FOTOGRAFÍA 

 En la ¼ltima reuni·n semanal se convoc· a todos los estudiantes de ISA Fall  a un concurso de fotos 

de los viajes y actividades que han participado en el Perú, no se olviden de participar, los premios los 

están esperando. 

NOCHE DE INTEGRACIÓN PARA LOS ESTUDIANTES DE INTERCAMBIO 

Tomen sus previsiones para poder asistir el día miércoles 26 de septiembre  a la  Noche de Inte-

gración. En este evento van a participar todos los estudiantes  de intercambio que pertenecen al Con-

sorcio de Universidades : UP, PUCP, U. Lima y U. Cayetano Heredia. El punto de encuen-

tro será en el Pub Inglés a las 21:00h. 

VOLUNTARIADO 

Este sábado nos reuniremos en el grifo Repsol del puente Primavera a las 9:30 para realizar nuestro 

trabajo de voluntariado en la Ciudad de los niños. 

Rentería de un cabezazo marcó 

el primer gol para Colombia. 

 El partido se volv²a intenso  

con jugadas rápidas, pero en el 

minuto  74  Falcao Garcia 

marcó el segundo gol para el 

cuadro cafetero (equipo co-

lombiano) al aprovechar la 

salida de Butrón. 

 

Es importante recordar que  

fue Guerreo quien metió el 

primer gol  a los 49 minutos, 

tras aprovechar un centro de 

Nolberto Solano. 

 

… El cuadro peruano en el 

minuto 93 logró el empate. 

Paolo Guerrero metió el gol 

aprovechando una salida del 

arquero colombiano Robinson 

Zapata. Con este gol marcó el 

empate con el que culminó el 

partido después que el equipo 

colombiano sacara ventajas con 

goles de Wason Rentería y 

Falcao García. 

 

A los 32 minutos, cuando el 

arquero peruano L. Buitrón 

rechazó un remate del rival, 

pero el balón rebotó,  Wason 

A beneficio de los damnificados del sismo del 15 de agosto 

Para recordar 
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Lima, Perú  

ISA, Lima, Perú 
Av. Salaverry 2020 

Of. F204, F205 

Jesús María, L11 
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Elaborado por María Elena 

Arroyo Aroni de Oré, bajo la 
dirección de  Michelle Mc Raney 

de Winder y Brenda Tucto. 

Fuente principal: Wikipedia, la 
enciclopedia libre. 

ANTE CUALQUIER 

NECESIDAD, NO DUDES EN 

COMUNICARTE CON ISA 

TELF. MARĊA ELENA:  

9-513-3111 

431-4708 

TELF. BRENDA:  

9-658-3319 

Cualquier sugerencia, escríbenos 

a marroyo@studiesabroad.com 

Se donará la recaudación para 
los damnificados del terremo-

to. 
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